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Recetas: peppoWeb .com

Cebollas Caramelizadas al Pedro
Ximenez

Una deliciosa receta de acompafiamiento de muchos platos.

|  Buscaren peppowWeb |

-

Descarga Esta Receta

Define las Recetas de peppoWeb como tu Pagina de Inicio

Sacamos las cebollas de la freidora y las echamos en un bol en el que hemos puesto vino Pedro Ximénez dulce. Lo revolvemos.

— L R
Tapamos el bol y lo introducimos en el

microhondas a potencia media (600W) y \

de vez en cuando lo movemos. Si "

queremos le podemos poner una

cucharadita de aztcar o miel de cafia.

- Una vez que la cebolla ha absorvido el
vino lo podemos incorporar como
guarnicion a otro plato. Si la cebolla
queda pegada por la incorporacion de
azicar, se calienta un poco antes de
servir.
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GO'L )8[(5“ TR - Disefio: Peppoweb

peppoWeb.com

Construccion y disefio del sitio Web y paginas de su negocio y correo electrénico personalizado para sus colaboradores en una semana a un
precio (nico cerrado: en las zonas de: Alcobendas, San Sebastidn de Los Reyes, Madrid Centro, Colmenar Viejo, Algete, Tres Cantos,
Coslada, Paracuellos del Jarama, Torrején de Ardoz, San Fernando de Henares, Alcald de Henares, San Agustin de Guadalix, Colmenar
Viejo, Rincon de la Victoria, Vélez Mdlaga, Mdlaga Centro, Chilches, Benagalbon, Cala del Moral, Torre del Mar, Nerja, Macharaviaya,
Benajarafe, Algarrobo, Moclinejo, Benaque, Totaldn, Lagos, El Morche, Caleta de Vélez, Sayalonga, Canillas de Albaida, Archez, Salares,
Almayate, Periana, Cémpeta, Torrox. Para mds informacién, visite nuestra pdgina Web: www.peppoweb.com
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